


Merkén Ahumado SpA es una empresa que nace en el 2018 con el

único objetivo de entregar un producto de calidad y 100% original

a su negocio desde el sur de Chile.

Nuestro producto es eladorado en la región de La Araucanía de

manera artesanal y tradicional.

Para darle mayor identidad a nuestro producto, 
somos parte de Marca Chile.





Con un intenso olor a humo y picante aroma, Merkén Ahumado es
un exquisito aliño utilizado en la gastronomía del pueblo Mapuche
de manera ancestral con una sabrosa mezcla de Ají Cacho de
Cabra seco y ahumado molido manualmente con semillas de
Cilantro tostadas.

El proceso tradicional de su preparación es lento, puesto que
implica cosechar los ajíes verdes y luego dejarlos madurar hasta
tomar una tonalidad rojiza intensa, más tarde se secan
naturalmente al sol y luego son ahumadas sobre fuego de madera.
Luego, éstos se guardan colgados a la espera de su molienda.

El ají se muele completo incluyendo sus semillas lo que lo hace
aún mas picante.





¿Por qué elegir nuestro Merkén Ahumado?

- Por que sus clientes merecen lo mejor.

- Es un producto artesanal , sin colorantes y 100% original.

- Tiene una excelente presentación que llama la atención.

- Tenemos varios formatos de presentaciones.

- Es ideal para su emporio, carnicería, verdulería, caja gourmet

o como un excelente regalo corporativo.

- Tiene buen margen de ganancia.





Formatos

Ziploc Merkén 30g
Frasco Merkén 60g
Molinillo Merkén 100g
Molinillo Sal de Mar/Merkén 285g
Frasco Merkén 180g
Frasco Sal de Mar/Merkén 450g





Condiciones de venta

15 unidades como compra mínima
Despachos en 5 días hábiles

Condiciones de pago

Transferencia bancaria 
Tarjeta de crédito 6 cuotas sin interés

antonio@merkenahumado.cl

Instagram @merkenahumadocl


